(Se necesita reserva previa para participar)

FRIO:

e Plato Cantabrico (Anchoas, Queso Azul, Pimiento Piquillo y Ventresca
ENTRANTE:

e Arroz Caldoso Mar y Tierra
ENSALADA:

e De Salmén Ahumado con Frutas de Temporada
MARISCO:

e Zamburifas a la Plancha
PESCADO:

e Rodaballo al Horno con Patata al Limén
CARNE:

e Surtido de Cerdo Ibérico (diferentes piezas, Secreto, Presa, Pluma, ...)
POSTRE:

e Surtido de Tartas con Helado
SOBREMESA:

e (Café de Pota
e Chupito de la Casa (Hiervas, Café o Crema de Orujo)
e Coctel Mojito

BEBIDA:

¢ Vino blanco Albarifio cosechero

e Vino tinto Ribera del Duero Condado de Oriza
e Cainade Cerveza

e Refrescos, agua, etc.

PRECIO POR PERSONA 30 €



